Gasthof
,Zum Brunnen”

Mornsheim

Tageskarte

Petersilwurzelcremesuppe
GriefSnockerlsuppe

HAUPTGERICHTE
Wildererspief3: Hirsch und Rehriicken auf Nussspditzle,
in WildrahmsofSe, Preiselbeerbirne und Blaukraut

Hirschbraten mit Semmelknédel, Wildrahmsofse und Blaukraut
Hirschschnitzel mit Nusspanade auf Wirsinggemiise und Kiirbis -Chutney
Enten-Grostl Bratenstiicke mit Bratkartoffel, Ei und kl. Salat
Jdgerbraten mit Spditzle und kl. Salat

Rote Beete Schnitzel auf Tomatencouscous mir Kiirbiskerntaler

Schweinefilet im Speckmantel mit PfefferrahmsofSe, Résti und
Marktgemiise

Ochsenbacker‘] geschmort in RotweinsofSe mit Serviettenknédel
und Blaukraut

Brezenschnitzel panieren wir mit Meerrettich und stifsen Senf,
dazu Réstkartoffel und kl. Salat

Kdsespditzle mit Rostwiebel und kl. Salat

Schwabenpfanne Schweinefilet mit Rahmchampignon,
Spdtzle und kl. Salat

Zwiebelrostbraten vom Grill mit Rostzwiebel, Krduterbutter und
Réstkartoffeln

Brunnenteller Schweinefilet mit Birne und Gorgonzola iiberbacken,
dazu Résti und Salat
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NACHTISCH

Topfenpalatschinken mit Eis und Sahne a, ¢
Kaiserschmarrn mit Kompott a, ¢

Warme Sauerkirschen mit Zimteis
Tannenhonig-Parfait mit roter Griitze

Diesen Sonntag wieder ofenfrischer Entenbraten mit Knédel und Blaukraut

5,90
8,90
6,40
6,40




